
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Riche en matières actives 

 
Compatible avec la plupart  
des surfaces usuelles 

 
Pratiquement neutre 

 
Non inflammable 

 
Non caustique, non corrosif   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ÉTAT PHYSIQUE  : Liquide 

MASSE VOLUMIQUE : 960 g/l environ 

RÉACTION CHIMIQUE : Non caustique 

COULEUR  : Sans colorant, d’aspect blanc laiteux 

Nettoyant émulsionnable dans l’eau et non classé comme 
préparation chimique dangereuse pour l’utilisation dans les 
industries agroalimentaires, pharmaceutiques, confiseries. 
 
 
Fonctions nettoyantes hydratantes solubilise les souillures incrustées, 
les machines de fabrication, de conditionnement, d’emballages, les 
chaines de convoyeurs, matériels de moulage, pièces de transfert, 
glissières, pistons, poussoirs. 
 
Evite le grippage, le blocage occasionnés par les dépôts secs de 
sucres sur les tapis, convoyeurs, conditionneuses. 
 
 
Est appliqué dans les ateliers de fabrication, de conditionnement, 
laboratoires des fabricants de sucreries, confiseries de bonbons, 
dragées, comprimés. 
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Préparation non soumise à l’étiquetage de nocivité 
toxicité d’après le règlement (CE) n°1272/2008 (CLP) et 
ses adaptations (Règlement (CE) n° 790/2009). 

 

Utilisations réservées aux professionnels 

 
 
Utiliser gants pour l’application 
Refermer l’emballage après chaque utilisation 
Protéger du gel et de la chaleur au stockage 
Ne pas laisser à la portée des enfants 
Ne pas laisser en stockage dans des récipients métalliques, en métaux ferreux, etc… 
 
 
Date limite d’utilisation : 1 an et ne pas ajouter d’eau dans l’emballage afin de conserver la 
stabilité du produit 

Préparation de nettoyage à base d’une émulsion d’agents surfactifs émulsionnant ioniques 
 

Préparation prête à l’emploi 
 
Agiter l’émulsion avant mise en œuvre 
 
En fonction des surfaces, matériels à nettoyer, appliquer l’émulsion de nettoyage à l’aide d’un 
pinceau, d’un chiffon ou par épandage direct sur les dépôts de sucres à désincruster. 
 
Laisser imprégner et agir, ensuite enlever le dépôt solubilisé avec une raclette, une lingette humide 
ou rincer à l’eau selon la nature des surfaces et matériels 
 
 

 


